FRAI R
FAUCHON
CARRE

oy

POUR 8 PERSONNES

Pour ce, er-la (dont la recette est extraite du livre Fauchon,
Paris, par Christophe Adam, paru en 2009). il te faudra un cercle
en acier inoxydable de 6 cm de hauteur et de 17 cm de diamétre, qui
te servira a découper le biscuit et a monter le fraisier; et une longue
bande de Rhodoid™ (papier guitare) de 6 em de largeur: FEnfin,

iser le chocolat (@ acheter dans les

LE BISCUIT A LA PISTACHE
90 g dceufs (2 ceufs moyens)
30 g de jaune d'ceuf
45 g de sucre semoule
le zeste rapé de 1 orange
15 g de beurre fondu
18 g de pate de pistache
20 g de fécule de pomme de terre + 20 g de farine
tamisées ensemble

LA GANACHE A LA VANILLE
1 feuille % de gélatine (3 g)
2 gousses de vanille Bourbon
40 cl de créme liquide entiére
90 g de chocolat blanc cassé en petits morceaux

LE MONTAGE ET LE VELOURS ROUGE
350 g de fraises de Plougastel
175 g de beurre de cacao
50 g de chocolat blanc
7 g de colorant alimentaire rouge




